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Especificacién Técnica

Productos Carne de Ave /Productos de Granja:

Descripcién.

‘Detalle

Pollo con
menudos.

Temperatura de iransporte no superior a los 3% bajo 0.
De primera calidad.

Sin olor, ni sabor desagradable y congelado.

Envasado al vacio.

Que se pueda transportar por kilos segin corresponda.

Presentacion sugerida: 1 cajon por 9 unid. (20 kg.) Aproximadamente.

Cada pollo tiene peso aproximado 2,22 kg. Aproximadamente.

Huevos.

Fechas de vencimiento no inferior a dos meses.

Debe estar debidamente sellados.

Temperatura de transporte no superior a los 5°.

Producto de primera calidad o sugerir Marca.

Tienen que ser producto nacional. -,

No envasado al vacio.

A) En buen estado, color marrén claro y olor caracteristico.

B) Los huevos deben estar con las cascaras integras, firmes y limpia.
C) Los maples no deben estar en mal estado o rotos.

D) Tamafio mediano.

Que Se Pueda transportar por maple o unidad segiin corresponda.
Presentacién Sugerida: | maple de.30 unidad.

Observacion:

v Cotizar precios si es que tiene en lista de su empresa.

¥ Lamercaderia sera entregada a requerimiento semanal.

v" Lugar de entréga; complejo turistico ascochinga, divisién hotelerfa: seccién racionamiento
{domicilio: ruta e 53 s/m).

v Deberén respetarse los dias/ horarios y entrega fijado por el organismo contratante.

v'  El proveedor deberd cumplimentar lo prescripto en ordenanza n® 551/14 (10/11/2014) de la
municipalidad de la granja.

v" Todos los productos transportados deberdn encontrarse en perfecto estado de conservacion y ser
transportados de acuerdo a la naturaleza de los mismos y lo que fije el cédigo alimentario
argentino, las que serén verificadas en las estaciones sanitarias en sus puestos fijos o méviles que \

al efecto se ubiquen o desplacen por cualquier punto del ejido mumicipal, contralor que estara a

cargo del drea de bromatologia.



